
Pasqua 2024
Vi diamo il Benvenuto…

Calice di Chardonnay e

il nostro Hummus di Ceci con Crostone di Pane Altamura

 

 Cominciamo a deliziarvi…

Tagliere di Porchetta d’Ariccia IGP e Focaccia fatta in casa alle Olive Taggiasche

 

Soufflé di Parmigiano Reggiano DOP e Spinaci novelli

accompagnato da un fresco Sorbetto artigianale al Limone e Salvia

 

Dalle mani dei nostri cuochi…

Risotto Carnaroli “Tenuta Margherita” mantecato con Burro di Malga,

coulis di Pesche Noci e Formaggio erborinato Blu di Capra

Crespellina con Ricotta di Pecora, Asparagi e Guanciale croccante

 

E dal nostro spettacolare braciere…

Carré d’ Agnello Neozelandese CBT, caramellato alla griglia

con Polenta Taragna del Matto (Az. Agr. Riboli)

 

Dulcis in fundo…

 Bignè Craquelin… ripieno di Panna montata alla Vaniglia e

Ganache alla nocciola accompagnato da calice di Moscato

Vini in abbinamento:

Sauvignon Blanc  – Villa Chiòpris

Matuchì DOC Langhe Rosso – Cascina Baricchi

€ 75,00 a persona
(coperto, servizio, acqua, vino, caffè inclusi)


